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LE CITTA DELL'OLIO

Rosignano Marittimo (LI)

Rosignano Marittimo, capoluogo di sette frazioni, si trova al centro di una
costa ricca di aspetti naturalistici mediterranei, che tanti pittori
macchiaioli hanno immortalato. Gli Etruschi ne fecero un porto
commerciale, mentre i romani vi venivano in vacanza e oggi Rosignano ha
ottime strutture ricettive adatte a tutte le esigenze. Scogliere e piccole
cale, arenili sabbiosi, pinete: questi sono i panorami di questo tratto di
costa toscana. Altri centri sono a poca distanza: Rosignano S., centro
economico con il nuovo porto turistico, Vada con le sue spiagge bianche e
antico porto etrusco e luogo di vacanza in epoca romana, i deliziosi centri
collinari di Gabbro, Castelnuovo M.dia, Nibbiaia ed infine, Rosignano
M.mo con il suo imponente castello ed il centro storico, dove si trova
I'importante Museo Archeologico.Nell’entroterra si scoprono borghi
medievali rimasti intatti, paesaggi e spaccati di campagna largamente
coltivata e tipicamente toscana, dove le tradizioni sopravvivono e la cucina
offre ottimi piatti arricchiti da buon olio e buon vino. I sentieri guidati
delle pinete e dei parchi sono perfetti per gli amanti del trekking e della
bicicletta.
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Come raggiungere

& IN AUTO

Autostrada A12 uscita Rosignano
Marittimo Variante S.S.1 uscite
Vada, Rosignano Marittimo,
Rosignano Solvay, Castiglioncello

& IN AUTOBUS
Bus extraurbano CCT

g IN TRENO
Stazioni ferroviarie Vada, Rosignano
Solvay, Castiglioncello

X IN AEREO

Galilei (Pisa) distanza km 40,30 38
min; Vespucci (Firenze) distanza km
98,20 1h17min

#& IN NAVE
Livorno distanza km 29 30min
Piombino

In questa citta trovi

@® FRANTOI: 5+1 privato

« EVENTI DEDICATI ALL'OLIO:
Verdeoro Passeggiata tra gli olivi

@ RICETTA TIPICA CON OLIO
EVO
Bruschetta
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