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LE CITTA DELL'OLIO

Recanati (MC)

Recanati ¢ la tipica “citta balcone” per ’ampio panorama che vi si scorge:
citta e borgate sono sparse in gran numero nell’ampia distesa, tra piani,
valli e colline. Sorge a 296 m s. 1. m., sulla cresta tortuosa e quasi
pianeggiante di un colle, tra le valli dei fiumi Potenza e Musone. Situata al
centro della Regione Marche, in una posizione strategica, da Recanati
sono facilmente e rapidamente raggiungibili la costa (10 minuti in auto) e
la montagna (45 minuti in auto). Come altri centri marchigiani, anche
Recanati € la tipica “citta balcone” per ’ampio panorama che vi si scorge:
citta e borgate sono sparse in gran numero nell’ampia distesa, tra piani,
valli e colline. A Est si apre sul mare Adriatico, oltre il quale quando I’aria
e chiara s’intravedono le coste della ex-Jugoslavia. In direzione Nord-Est e
visibile il monte Conero,il promontorio piu importante del medio
Adriaticoe quello che ha le rupi marittime piu alte di tutto I’Adriatico
italiano. Dagli altri lati della citta si vedono le cime degli Appennini: le
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Come raggiungere

& IN AUTO

La SS 571 "Regina", che passa a
poca distanza dal centro cittadino,
collega il mare con Macerata e il
resto della provincia, mentrela SP
24 "Bellaluce" permette di
raggiungere agevolmente la citta
dal casello autostradale di Porto
Recanati/Loreto, in soli dieci minuti.

& IN TRENO

Le stazioni pil vicine sono quelle di
Porto Recanati e Loreto, entrambe
collegate a Recanati da frequenti
corse di autobus. L

A IN AEREO

L’aeroporto "Raffaello Sanzio" di
Falconara, infine, rappresenta lo
scalo pil vicino per chi proviene
dall’estero. Anche in questo caso,
autobus e taxi rendono agevole
I’arrivo nella nostra bella cittadina,
con un tragitto di circa 40 minuti.
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