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Il Ponente sostiene la candidatura a patrimonio dell'Unesco

Domani giornata del pesto
'Tanti eventl in provincia,

nel segno de

MILENA ARNALDI
IMPERIA

Domani anche per il ponente
sara la giornata dell’orgoglio
ligure, con il profumo del ba-
silico nei mortai, per sostene-
re la candidatura del pesto
genovese a patrimonio Une-
sco. Una grande festa che og-
gi a Genova chiudera la setti-
mana «verde» voluta dalla
Regione e portera la mattina
di domenica alla «pestata col-
lettiva» nei tanti comuni sup-
porter dell'operazione. Prota-
gonista ¢ il pesto genovese, la
salsa pit famosa al mondo,
quella vera «pestata» al mor-
taio con il basilico genovese
dop, pinoli, parmigiano reg-
giano e pecorino sardo, 'aglio
di Vessalico presidio Slow Fo-
od e l'olio extravergine d’'oliva
ligure Dop.

In campo, con varie iniziati-
ve nei borghi e nelle citta, in
collaborazione con l'associa-
zione ligure delle Citta del-
I’Olio, chef, cuochi, studenti e i
cittadini per un giorno prota-
gonisti di un flash mob gastro-
nomico che parla genovese.
L’appuntamento & per domani
dalle 10.30 circa nelle piazze
dei paesi o in luoghi alternativi:
ad Airole, Apricale, Aurigo,
Bajardo (frantoio comunale),
Borgomaro, Castel Vittorio,
Castellaro, Ceriana (piazza
Marconi), Cesio, Chiusanico,
Chiusavecchia, Diano Arenti-
no (in frazione Borello), Diano

Castello (iniziativa organizzata
dal Comune nella piazza Matte-
otti a partire dalle ore 14 in con-
comitanza con una gara sporti-
va di pallapugno), Diano Mari-
na, Dolcedo, Imperia (Calata
Cuneo), Isolabona, Molini di
Triora (ristorante Santo Spiri-
t0), Ospedaletti (via Roma/Piaz-
zetta San Erasmo), Pieve di Te-
co (corso Ponzoni/porta del Co-
mune), Pontedassio (cortile Pa-
lazzo Agnesi), Rezzo (giardini
pubblici), Riva Ligure (piazza
Matteotti), San Lorenzo al Mare
(centro Integrato di Via/Giardi-
ni Magdala), Sanremo (piazza
Borea d’Olmo), Taggia (viale Ri-
membranza), Triora, Vasia.

La Regione fornira la base
“codificata” dalla tradizione con
gli ingredienti necessari alla
preparazione del pesto e tutti
potranno cimentarsi con il mor-
taio «personale» che dovranno
portarsida casa. Trale varie ini-
ziative, a Taggia in viale Rimem-
branza ci saranno gli studenti

basilico
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Il pesto

al mortaio

€ un patrimo-
nio del Po-
nente

dell'Istituto Alberghiero Arma
di Taggia che prepareranno il
pesto, al termine buffet con pro-
dotti tipici locali; nella piazza
della Chiesa di frazione Borello
di Diano Arentino pranzo condi-
viso; a Imperia in Calata Cuneo
a mostrare tutto il loro #orgo-
gliopesto saranno presenti i ra-
gazzi del corso di periti agrari
dell'Istituto Ruffini con uno chef
afare da supervisore per svelare
i segreti e alcune curiosita sul
pesto, gli ingredienti e la sua tra-
dizione. E ancora il Comitato
San Giovanni con due cuoche
d’eccezione, Tilde Banchero e
Graziosa Bruletti, che da oltre
trent’anni preparano il pesto
fresco alla festa estiva. A Sanre-
mo in piazza Borea d’Olmo (dal-
le 10.30 alle 12.30 circa) ci sara
una sorta di «garay, per decreta-
re chi prepara il pesto pitt buono
e alla fine degustazione di pasta
fresca condita con la salsa appe-
na «pestata» nei mortai.
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