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PRINCIPALI SEDI DEGLI EVENTI
IN PROGRAMMA

o VIA ASILO MARIA TERESA
« CORSO COLOMBO
o PALAZZO COMUNALE

o PIAZZA MATTEOTTI

o EXCONVENTO DELLANNUNZIATA
VIA PORTOBELLO, BAIA DEL SILENZIO

EVENTO COVID FREE

LACCESSO ALLA MANIFESTAZIONE E SUBORDINATO
AL POSSESSO DEL GREEN PASS E AL RISPETTO DELLE
MISURE PER IL CONTRASTO E IL CONTENIMENTO
DELLA DIFFUSIONE DEL VIRUS SARS-COV-2/COVID-19

CONVEGNO PRESENTAZIONE PROGETTO
“OLIVICOLTURA E TERRITORIO NEL LEVANTE LIGURE”
SALA AGAVE, EX CONVENTO ANNUNZIATA

AlA DEL SILENZIO, SESTRI LEVANTE

VENERDI 3 DICEMBRE 2021 - ORE 16.00

Programma
ore 16.00 Registrazione partecipanti
ore 16.30 Saluto di Valentina Ghio, Sindaca di Sestri Levante

ore 16.35 Intervento introduttivo di Mauro Battilana, Assessore
all’Ambiente del Comune di Sestri Levante

ore 16.40 Vittorio Centanaro, Sindaco di Leivi

ore 16.45 Michele Sonnessa, Presidente dell’Associazione
Nazionale Citta dell’Olio
Il fenomeno dell’abbandono degli oliveti in Italia
e l'oleoturismo come opportunita dei territori

ore 17.00 Riccardo Gucci, Universita di Pisa - Dipartimento di
Scienze Agrarie,
Alimentari e Agro-ambientali
L'olivicoltura italiana, la realta ligure e sue prospettive

ore 17.20 Nicola Gandolfo, socio fondatore della Cooperativa
Olivicoltori Sestresi
Presentazione dei lavori del tavolo tecnico
del progetto “Olivicoltura e territorio nel Levante
Ligure” problematica dell’abbandono in Liguria
proposte e richieste di intervento

ore 17.45 Claudio Magro, Sindaco di Moneglia ed esperto in
materia fiscale
Gli strumenti di sgravio fiscale e incentivi

ore 18.00 Riccardo lannone, Responsabile Settore Politiche
Agricole Regione Liguria

ore 18.10 Alessandro Piana, Vicepresidente e Assessore
Regionale all’Agricoltura, Allevamento,
Caccia e Pesca, Sviluppo dell’Entroterra, Parchi,
Marketing e Promozione Territoriale

ore 18.20 Interventi degli Amministratori Locali, Consiglieri
Regionali, Parlamentari Liguri,
Europarlamentari Liguri, Associazioni Agricole e
Cooperative

ore 18.45 Dibattito
ore 19.15 Conclusioni a cura del Prof. Riccarco Gucci

Modera gli interventi Mara Barbieri « Comune di Sestri Levante

ALTRE ATTIVITA’ CORRELATE

DALLOLIVO ALLATAVOLA

Giovedi 2 dicembre ha inizio Dall'olivo alla tavola, una tre-giorni
di degustazione di olio e olive di filiera corta che prevede una
serie di eventi diffusi a livello regionale. Organizzata dalla Filiera
degli Olivicoltori Liguri Associati "“Buona. Locale. Plurale!”, che
unisce olivicoltori, ristoratori e distributori radicati sul territorio,
l'iniziativa ha un duplice obiettivo: valorizzare i risultati del
progetto di cooperazione di filiera corta, partecipato dalle
aziende locali, guidato da APOL e svolto con il contributo del
Programma di Sviluppo Rurale della Regione Liguria; e unire in
una catena virtuosa e consapevole olivicoltori “eroici”, ristoratori
di altissima qualita e preparazione culturale, negozianti attenti e
sensibili e consumatori etici e consapevoli.

Grazie a Dall'olivo alla tavola si potra vivere un'esperienza
conoscitiva e sensoriale nei ristoranti con cene a tema e nei
negozi con degustazione di olive e olio a scaffale, dove si
potranno degustare e acquistare i prodotti raccolti sotto il nuovo
logo collettivo di olio e olive OIE, concepito dalla filiera degli
Olivicoltori Liguri Associati.

Per maggiori info:

sezione MAGAZINE di https://apololivicoltoriliguri.com/

A cura di Filiera degli Olivicoltori Liguri Associati “Buona.

Locale. Plurale!”

BAIE DEL GUSTO B2B

EX CONVENTO DELLANNUNZIATA, BAIA DEL SILENZIO
Lunedi 6 dicembre ¢ previsto l'evento Baie del Gusto B2B,
iniziativa matchmaking che favorisce l'incontro diretto tra le
aziende del territorio che producono eccellenze dei settori Food
& Beverage e i distributori/ristoratori/albergatori/commercianti
del Tigullio dell’'entroterra.

A cura di Mediaterraneo Servizi, societa capofila del progetto
“Baie del Gusto”, ed Emporio, societa che gestisce la “Vetrina
dei prodotti agroalimentari di qualita di Regione Liguria”.

Orari: dalle ore 14.00 alle ore 18.00

ATTIVITA’ PER LE SCUOLE

VISITE DELLE SCUOLE PRIMARIE

della citta all'oliveto dimostrativo, al frantoio e al Museo,
anticipate da lezioni didattiche in aula.

A cura di OAL - Organizzazione Assaggiatori Liguri e della
Cooperativa degli Olivicoltori Sestresi

CONCORSO SCUOLE PRIMARIE
Elaborati grafici e testuali a confronto con il testo poetico
nell’esperienza dei bambini delle Scuola Primaria.
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ORE 10.00

ATRIO PALAZZO COMUNALE DI SESTRI LEVANTE,
PIAZZA MATTEOTTI

APERTURA MOSTRA FOTOGRAFICA PANE E OLIO
Realizzata dai Soci di Carpe Diem.

Alla mostra sara abbinato il concorso “Vota la foto”.
Saranno premiate le tre fotografie piu votate dal pubblico.

Dal 3 all'8 dicembre - orari: tutti i giorni dalle ore 10.00 alle 13.00.

Sab.4, Dom. 5 e Lun. 6 dicembre: aperta anche dalle ore 15.00
alle 17.00

ORE 15.45

SALA AGAVE - EX CONVENTO DELLANNUNZIATA,
BAIA DEL SILENZIO

CONSEGNA TARGA DI “COMUNE SOSTENIBILE”
'Associazione Rete dei Comuni Sostenibili consegnera

al Comune di Sestri Levante la targa di Comune sostenibile,
che attesta l'impegno concreto al miglioramento delle
performance degli indicatori locali di sviluppo sostenibile
sugli obiettivi dell'’Agenda 2030 delle Nazioni Unite.

ORE 16.00

SALA AGAVE - EX CONVENTO DELL'ANNUNZIATA,
BAIA DEL SILENZIO

CONVEGNO PRESENTAZIONE PROGETTO
“OLIVICOLTURA E TERRITORIO NEL LEVANTE LIGURE”
A cura della Cooperativa Olivicoltori Sestresi.

A seguire:

Aperitivo inaugurale Pane e Olio

A cura della Vetrina dei prodotti Agroalimentari di qualita

di Regione Liguria e del progetto Baie del Gusto.

SABATO 4 DICEMBRE 2021

ORE 09.00 - 20.00

VIA ASILO MARIA TERESA
MERCATINO NON SOLO OLIO

A cura della Cooperativa Olivicoltori Sestresi

PARTENZA ORE 9.30 CIRCA

PARTENZA DA PALAZZO FASCIE, CORSO COLOMBO 50
PEDALATA LUNGO LA VIA DEI FRANTOI

Una facile pedalata (il percorso & quasi tutto in piano e in

gran parte su pista ciclabile) di circa 12 km organizzata da
Mediaterraneo Servizi, tramite il MuSel e il LabTer Tigullio

e in collaborazione con Fiab Vivinbici e Olivicoltori Sestresi,

tra cultura e tradizione, dove godere della storia e della bellezza
del nostro territorio con tappa finale presso la Cooperativa
Olivicoltori Sestresi in Via Valle Ragone. | partecipanti verranno
omaggiati di un coupon per poter visitare il MuSel - Museo
Archeologico e della Citta entro il 31 dicembre 2021 a biglietto
scontato di 3 € anziché lintero di 5 €. A cura di Mediaterraneo
Servizi, MuSel - Museo Archeologico e della Citta, LabTer Tigullio
(Centro di Educazione Ambientale del Tigullio Orientale), in
collaborazione con U'Associazione Fiab Vivinbici e Cooperativa
Olivicoltori Sestresi. Partecipazione gratuita solo su prenotazione
obbligatoria entro le ore 12 di venerdi 3 dicembre tel. 0185 478530
oppure email iat@mediaterraneo.it

ORE 11.00

BAIA DELLE FAVOLE

RIEVOCAZIONE STORICA DI PESCA ALLA SCIABICA
In collaborazione con U'Associazione Pescatori Balin.

In caso di condizioni meteo-marine avverse, questo
appuntamento sara rimandato a mercoledi 8 dicembre.

A seguire, aperitivo del pescatore con focacce offerte

da Le Delizie della Baia, Sestri Levante e vini offerti

dal produttore Cantine Bregante, Sestri Levante.

ORE 10.00 - 19.00

SALA AGAVE - EX CONVENTO DELLANNUNZIATA,

BAIA DEL SILENZIO

SALONE PANE E OLIO

Rassegna espositiva delle produzioni agroalimentari e artigianali
del territorio. In concomitanza del Salone:

¢ Laboratori e corsi di degustazione

* Mostra elaborati del Concorso per le Scuole Primarie

¢ Brunch di degustazione a filiera corta

LABORATORI E SHOW COOKING
Partecipazione gratuita.
EX CONVENTO DELL'ANNUNZIATA, BAIA DEL SILENZIO

« ORE 10.30 BAIE DEL GUSTO
Degustazione con i partner del Progetto di promozione a

Sestri Levante, nell'ambito del PSR Mis16.4 - Promozione
e sviluppo delle filiere corte e dei mercati locali.

¢ ORE 11.30 SCUOLA DELL'ACCIUGA: LABORATORIO
PRATICO DI SALAGIONE DELLE ACCIUGHE
A cura del maestro Michele Senno, L'’Anciua, Sestri Levante
(GE). Ingresso consentito a max 10 partecipanti.
Prenotazione obbligatoria telefonando al cell. 3351579212

¢ ORE 15.00 LA FOGLIA CHE LASCIA IL SEGNO
Attivita creativa che prevede l'uso di diverse tecniche
pittoriche per la realizzazione di una propria opera.
A cura di Elisa Scarfi e Daniela Spaggiari, Associazione
Culturale Cactus sulla Luna, Moneglia.
Laboratorio artistico per bambini 5/11 anni della durata circa di
1ora e mezza. Ingresso libero consentito a max 15 partecipanti.

¢ ORE 16.30 INTERPRETAZIONE D’AUTUNNO:
L'OLIO INCONTRA L'ORTO E LE ERBE SELVATICHE
E AROMATICHE
Show cooking a cura dello chef Jorg Giubbani, Ristorante
“Orto by Jorg Giubbani” presso Villa Edera & La Torretta
- Moneglia, della Federazione Italiana Cuochi - Genova e
Tigullio e di Lella Canepa, Associazione Erbando.

¢ ORE17.30 LULIVO PER SCOPRIRE
Attivita creativa che sfrutta l'ulivo come fonte d'ispirazione per
riscoprire la voglia di mettersi in gioco. A cura di Elisa Scarfi e
Daniela Spaggiari, Associazione Culturale Cactus sulla Luna,
Moneglia. Laboratorio artistico per adulti della durata circa

di1ora mezza. Ingresso libero consentito a max 15 partecipanti.

DALLE ORE 16.00 ALLE ORE 18.00

SALA AGAVE - EX CONVENTO DELLANNUNZIATA,

BAIA DEL SILENZIO

VISITE GUIDATE ALLA MOSTRA - PERCORSO DIDATTICO
“CONOSCI L'OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA?”

con assaggi e degustazioni a cura di OAL - Organizzazione
Assaggiatori Liguri e della Cooperativa Olivicoltori Sestresi

DALLE ORE 12.00

EX CONVENTO DELL'ANNUNZIATA, BAIA DEL SILENZIO
PANE E OLIO DELLA FESTA

Brunch di degustazione a filiera corta: acciughe fritte e piatti
della tradizione. A cura dell'Associazione Bagnun e Accademia
dei Sapori. Per maggiori info: cell. 3351579212

DALLE ORE 10.00 ALLE 19.00

VIA ASILO MARIA TERESA

MERCATINO PANE E OLIO

in collaborazione con le associazioni di categoria Cia
e Coldiretti Cooperativa Olivicoltori Sestresi

ORE 10.00 -19.00

SALA AGAVE - EX CONVENTO DELLANNUNZIATA,

BAIA DEL SILENZIO

SALONE PANE E OLIO

Rassegna espositiva delle produzioni agroalimentari e artigianali
del territorio.

In concomitanza del Salone:

« Laboratori e corsi di degustazione

* Mostra elaborati del Concorso per le Scuole Primarie

¢ Brunch di degustazione a filiera corta

LABORATORI E SHOW COOKING
Partecipazione gratuita.
EX CONVENTO DELLANNUNZIATA, BAIA DEL SILENZIO

« ORE 11.30 IMPRONTE D’OLIO
Showcooking a quattro mani a cura dell'executive chef Matteo
Armanino e dell’agricuoco Emanuele Revello, Federazione
Italiana Cuochi - Genova e Tigullio.

ORE 16.30 OLIO EVO IN CUCINA: LE FOCACCE LIGURI
Mini - corso didattico di assaggio dell'olio a cura di Cooperativa
Olivicoltori Sestresi e focaccia genovese a cura del maestro
panificatore Giulio Cassinelli, Accademia dei Sapori.

DALLE ORE 16.00 ALLE ORE 18.00

SALA AGAVE - EX CONVENTO DELLANNUNZIATA,

BAIA DEL SILENZIO

VISITE GUIDATE ALLA MOSTRA - PERCORSO DIDATTICO
“CONOSCI L'OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA?”

con assaggi e degustazioni a cura di OAL - Organizzazione
Assaggiatori Liguri e della Cooperativa Olivicoltori Sestresi

DALLE ORE 12.00

EX CONVENTO DELLANNUNZIATA, BAIA DEL SILENZIO
PANE E OLIO DELLA FESTA

Brunch di degustazione a filiera corta: acciughe fritte e piatti
della tradizione. A cura dell'Associazione Bagnun e Accademia
dei Sapori. Per maggiori info: cell. 3351579212

DALLE ORE 16.00 TESTAROLI E PESTO AL MORTAIO
Dimostrazione pratica di cottura dei testaroli liguri con assaggio
e preparazione del pesto al mortaio

A cura della Cooperativa Olivicoltori Sestresi

Aula didattica della Cooperativa Olivicoltori Sestresi, Via Valle
Ragone. Costo € 12/persona, ingresso consentito a max 10
partecipanti. Prenotazione obbligatoria telefonando al

cell. 3281321053, Coop Olivicoltori Sestresi

MERCOLEDI 8 DICEMBRE 2021

ORE 09.00 - 19.00

VIA ASILO MARIA TERESA

MERCATINO OPERATORI DEL PROPRIO INGEGNO
A cura di Semplicemente Creativi di Sestri Levante

ORE 10.00 -19.00

SALA AGAVE - EX CONVENTO DELLANNUNZIATA,
BAIA DEL SILENZIO

* Mostra elaborati del Concorso per le Scuole Primarie

¢ Brunch di degustazione a filiera corta

DALLE ORE 12.00

EX CONVENTO DELLANNUNZIATA, BAIA DEL SILENZIO
PANE E OLIO DELLA FESTA

Brunch di degustazione a filiera corta.

A cura di Tapullo Shopé&Taste.

SALA OLEANDRO - EX CONVENTO DELLCANNUNZIATA
BAIA DEL SILENZIO
CERIMONIE DI PREMIAZIONE
« Dalle ore 15.30
Concorso Premio Leivi 2021: premiazione del miglior uliveto
Concorso fotografico Pane e Olio: premiazione dei vincitori
* ore 16.00
Premiazione del Concorso dedicato alle Scuole Primarie

A seguire:

MERENDA PANE E OLIO

Prodotti offerti dalla Cooperativa Olivicoltori Sestresi e da Le
Delizie della Baia, Sestri Levante e con il tradizionale torrone
della Pasticceria Rossignotti.



